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26ème FETE DE LA TRUFFE EN TRICASTIN 
Saint-Paul-Trois-Châteaux - Maison de la Truffe et du Tricastin

Uniquement sur réservation

9h00 - Visite de la Maison de la Truffe et du Tricastin.

10h30 - Départ pour le marché de Richerenches (Vaucluse).

De 12H à 13H45 - Temps libre pour déjeuner. 

14h00 - Démonstration de cavage chez un producteur.

16h00 -  Approche olfactive et gustative de la Truffe (2 à 3 espèces),à la Maison de la Truffe.

A partir de 20h - Repas aux truffes à la Maison de la Truffe et du Tricastin
(Menu : salade truffée, omelette aux truffes, fromage truffé, le tout accompagné des vins 
Grignan les Adhémar).

Prix de la journée : 25 € par personne  / Prix du repas du soir : 27 € par personne.

De 9h à 20h	- Sans interruption : Repas aux truffes à la Maison de la Truffe et du Tricastin, 
sans réservation
Menu : salade truffée (6€), omelette aux truffes (14€), 
fromage truffé (5€), accompagné des vins Grignan Les Adhémar (2€).

De 9h à 19h - Salon des Vins Grignan les Adhémar, place de la Mairie, sous chapiteau :
Dégustation et vente de vins, vente de truffes fraîches, plants truffiers et livres sur la truffe dédicacés.

De 9h à 19h	- Marché des Producteurs, place du Marché : fruits, légumes, charcuterie, 
miel, escargots, noix, huîtres, etc.

De 10h à 13h - Marché aux truffes noires de Saint-Paul-Trois-Châteaux, place de l’Esplan
Le marché où est privilégié l’offre faite aux professionnels et particuliers ! 
Les truffes noires du Tricastin apportées par les trufficulteurs y sont contrôlées, canifées, 
classées, par variétés : mélamosporum ou brumales. La vente peut être d’une simple truffe 
ou de quelques centaines de grammes. Les truffes sont mises dans un sac alimentaire 
avec les coordonnées de l’association, puis le trufficulteur joint les siennes en gage de 
qualité et de traçabilité.
Une dégustation de ravioles aux truffes est proposée chaque dimanche avec son verre de 
vin de l’appellation Grignan les Adhémar.
Renseignements : Office de tourisme de Saint-Paul-Trois-Châteaux 
Tél. 04 75 96 59 60 ou http://www.truffes-en-tricastin.fr”

De 10h à 18h - Un conte théâtral dénommé “La truffe, mon chien, mon grand père et moi” 
de Bernard Sorbier. Un timide jeune paysan aux mains calleuses, une inaccessible jolie 
fille qui sent bon l’huile d’olive, un vieillard qui possède la mémoire de la terre, des chênes 
qui donneront peut-être des truffes. Ce sont les ingrédients qui ont servi à l’élaboration de 
cette nouvelle création de Bernard Sorbier et Gérard Vantaggioli.

A 10h15 et à 15h15 - Conférence sur la Truffe (45 min).

A 11h et à 16h - Conférence sur les vins du Tricastin (45 min).
Pour plus d’informations, contacter la Maison de la Truffe et du Tricastin 
au 04.75.96.61.29 ou par email : contact@maisondelatruffe.com
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du Pays de Grignan

Renseignements : Office de Tourisme du pays de Grignan 
Tél. 04 75 46 56 75 ou info@tourisme-paysdegrignan.com

Minibus à disposition au départ de l’Office de Tourisme du Pays de Grignan 
pour assister aux différents Cafés littéraires à Montségur sur Lauzon - Taulignan  et Valaurie

INSTANTS TRUFFES ET VINS
De 10h à 12h30 et de 18h à 21h - Grignan - Caveau des Vignerons de l’AOC Grignan les 
Adhémar. Accords mets et vins. Dégustation commentée.

CAFÉS LITTERAIRES
De 14h à 15h - Valaurie - La résidence de création Le 
Cube
Pierre Sogno  «Le Serre aux Truffes»
Le parcours d’un trufficulteur passionné  
(dresseur, cavage…). Il sera accompagné de deux 
lecteurs de Valaurie et du dessinateur Jérome Guerry.

De 14h30 à 15h 30- Grignan 
 Le Village Miniature Provençal. 

Bernard DUC MAUGE «Le livre de la Truffe»
Un siècle de production. 

De 15h à 16h - Grignan - Grenier à sel
Jacques Bertinier «La Truffe des Copains. 
Accord Mets et Vins» - La Truffe à la portée de tous.

De 15h à 16h - Montségur sur Lauzon - Bibliothèque
Nicole Faucon-Pellet  «Le Secret de la Rabassière». 
Le prix littéraire Louis Malassis 2009 a été décerné pour 
ce roman.

Le monde intimiste de la Truffe, la relation à la terre, au chien, à la nature.

De 16h à 17h - Grignan - Librairie Colophon 
Nicolas Pailhès dédicace son livre «La Truffe des Copains». 
Carnet de recettes à base de truffes.

De 16h à 17h - Grignan - Manoir de la Roseraie
Didier Chabert, Gérard Chevalier et Jean Yves Vignon « Cahier sur la Truffe ».
Nouvelles méthodes de trufficulture.

De 18h à 19h - Taulignan - Café des Artistes 
Nicole Faucon-Pellet  dédicace son livre «Le Secret de la Rabassière». Marie-Christine 
Rixte et Roger Pasturel lisent des extraits en français et en provençal.

SPECTACLE/ANIMATIONS
De 15h à 16h - Espace Ducros - Spectacle gratuit de Bernard Sorbier. Lecture d’extraits de 
son livre «Truffée, la truffe, le chien, mon grand père et moi». Dans une langue universelle 
et de terroir, Bernard Sorbier nous fait aimer la terre où poussent parfois les truffes.
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De 17h à 18h - Parvis de l’Office de Tourisme du Pays de Grignan - Animations musicales 
avec Les Tambourinaires du Comtat (Gaboulets, tambourins, guitares et comtadines). 
Défilé de La Confrérie du Diamant Noir Apéritif/Dégustation.

ATELIERS, CONFÉRENCES
De 14h à 15h - Grignan- Espace Ducros
Atelier avec Georges Truc Oenogéologue et Jean Luc Monteillet Vigneron.
Le terroir qui passe dans le vin.

De 16h à 17h - Grignan- Espace Ducros 
Henri Musso « La Truffe en toute confiance » et son éditrice Christine Maurin (MC Création 
Les trois lunes) - Mieux voir et savoir sur la Truffe. Un livre pour les consommateurs + Dédicace.

ANIMATION JAZZ 
De 18h30 à 21h - Grignan - Caveau des Vignerons de l’AOC Grignan les Adhémar
Le Groupe de Jazz « Les Zinvités ».

CONFÉRENCES, ATELIERS
De 10h à 11h - Caveau des Vignerons AOC Grignan les Adhémar. Marc Lalanne, 
sommelier conseil,  Intervention « Accords Truffe et Vins » illustrée lors d’une dégustation.

INSTANTS TRUFFES ET VINS
De 10h à 12h30 - Grignan - Caveau des Vignerons de l’AOC Grignan les Adhémar.
Accords mets et vins. Dégustation commentée.

ANIMATIONS
De 11h à 12h - Parvis de l’Office de Tourisme du Pays de Grignan - Animations musicales :  
La Restanco (Gaboulets, tambourins, et comtadines). 
Espace Ducros : La Chorale Cantolez  (40 chanteurs).

CONFÉRENCES, ATELIERS
De 14h à 15h -  Espace Ducros . Jacques Néauport « Petit 
Traité de Dégustation » et son éditrice Isabelle Bourgueil 
(éditions l’Or des Fous) animent une table ronde sur « Les 
principes de la dégustation et les accords mets et vins ».

De 15h30 à 16h30 - Grignan - Espace Ducros  - « Flânerie 
dans le vignoble de la vallée du Rhône » de C.Tassan/
Christophe Grilhé, photographe du livre, échange sur les 
paysages, les décors naturels et la photographie.

«LES RENCONTRES DE L’OFFICE DE TOURISME DU PAYS DE GRIGNAN»
De 10h à 17h - Salon du livre, les libraires et éditeurs accompagnent l’Office de Tourisme 
du pays de Grignan dans la connaissance de notre région, par la diffusion de nombreux 
ouvrages (terroir, culture,paysages, traditions...). Entrée libre. 
Retrouvez la liste des libraires et éditeurs participant sur :
http://www.guideweb.com/grignan/agenda/news.php
Renseignements : Office de Tourisme du pays de Grignan
Tél. 04 75 46 56 75 ou info@tourisme-paysdegrignan.com
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CLÔTURE GOURMANDE
19h30 - Grignan- Manoir de la Roseraie. 35 Euros. 
Réservations avant le 7 Février au 04 75 46 58 15

TAULIGNAN 
CRÉATION AUTOUR DE LA TRUFFE
De 8h à 12h30 et de 16h à 17h  - Boucherie traiteur Pouzol
Exposition de photos et livre de recettes sur la « Truffe ».

SALON DE THÉ
De 12h à 17 h : Oh ! Gourmandise  - Farandole de verrines et amuses gueules truffés 
avec dégustations de vins. 
Renseignements : 04 75 53 25 74

CAVAGE
14h30 : Démonstration de cavage illustrée de lectures de textes et recettes d’autrefois.  
Participation 4 euros/personne. Rendez-vous devant le Musée de la Soie. 
Inscription 04 75 53 51 79/06  66 34 88 49

CAFÉ LITTERAIRE
18 h : Café des Artistes 
L’auteur Nicole Faucon-Pellet dédicace son livre « le Secret de la rabassière ». 
Le monde intimiste de la Truffe, la relation à la terre, au chien, à la nature.
Lecture d’extraits en français et en provençal par Marie-Christine Rixte et Roger Pasturel. 
Renseignements : 04 75 53 50 96

RESTAURATION TAULIGNAN
A partir de 19 h :  
Restaurant La Malle Poste : repas truffe et vins assaisonné à la mode littéraire. 
Réservations : 04 75 53 48 42

19h30 : Café des Artistes : Apéritif et repas truffe ponctués d’histoires et contes de rabasse. 
Renseignements 04 75 53 50 96

TAULIGNAN
CAVAGE
10 h : Démonstration de cavage illustrée de lectures, textes et recettes d’autrefois.  
Participation 4 euros/personne. Rendez-vous devant le Musée de la Soie. 
Inscriptions  : 04 75 53 51 79 / 06 66 34 88 49

RESTAURATION
A partir de 12h30 :
Restaurant La Malle Poste : repas truffe assorti de lectures gourmandes.
Réservations : 04 75 53 48 42
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Dans le cadre des manifestations « les produits de goût et de terroir » Une autre Provence

9h15		  Exposé sur la production des truffes 
			   Culture, végétaux et environnement spécifiques - Pierre TABOURET.

10h30		  Exposé et séance pratique d’analyse sensorielle avec plusieurs 	
			   échantillons de truffes. Commentaires de dégustation et utilisation 	
			   gastronomique - Andrée JOVINE et Renée PAYAN.

De 11H30 à 12H45	 Démonstration de cavage avec le trufficulteur - Sylvain GAUTHIER
			 
Participation : 10€/personne

Inscription : Office de Tourisme de Suze-La-Rousse . Tél. 04 75 04 81 41
	              Université du vin. Tél. 04 75 97 21 34 

Enclave des Papes : Richerenches, Valréas, Grillon, Visan

De 20h à 22h - Valréas - Atelier de pâtisserie « macarons & truffe »
Grâce aux ateliers de pâtisserie de Jef Challier, votre Artisan du 
Goût, venez découvrir les secrets, le savoir-faire, les astuces d’un 
maître chocolatier-pâtissier… Au programme, tout sur le macaron, 
sa fabrication et la glace à la truffe. Tarif : 40 euros/personne.
Réservation : Office de Tourisme de Valréas Enclave des Papes 
Tél. 04.90.35.04.71 ou info@ot-valreas.fr 

Découverte de la truffe au Pays de Renche.
Françoise Richez, guide régionale interprète, propose une découverte variée et alléchante 
de la truffe, à la carte : visite guidée de Richerenches, Capitale de la Truffe de Qualité, balade 
trufficole, cavage, goûté truffé, visite guidée de Saint Paul Trois Châteaux, repas truffe dans 
un restaurant…Trois forfaits sont proposés : 30€/2 personnes, 45€/2 personnes et 150€/2 
personnes.
Réservation : Tél. 04.90.35.24.11 et richez.francoise@wanadoo.fr
Pour plus d’informations : wwwaupaysderenche.blogspot.com 

Vin, truffe et gastronomie au domaine du Val des Rois, route de Vinsobres à Valréas
Fine cuisinière, Erika associe les produits régionaux qu’elle a sélectionnés et mijote un 
repas avec les truffes de Richerenches.
Emmanuel sélectionne les vins du Domaine. Il mange avec vous et les sujets de discussions 
entre la vigne, la truffe et les vins ne manquent pas !
Tarif : 38€/pers. 10€/enfant. Pour individuels ou petits groupes.
A midi de préférence, éventuellement le soir !
Réservation : 04.90.35.04.35 ou info@valdesrois.com jusqu’au 08/02/2012

Vendredi 10 février 2012

LES AMOUREUX DU GOUT  
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De 9h à 13h - Richerenches - Marché aux truffes et des produits du terroir
Tous les samedis matins, flotte à Richerenches, Capitale de la Truffe de Qualité, l’odeur 
gourmande et alléchante de la Tuber melanosporum. Ce célèbre marché aux truffes, le 
plus important d’Europe, réunit un marché professionnel et un marché dédié aux particu-
liers, pour le bonheur de tous, courtiers, trufficulteurs, acheteurs et simples visiteurs.

A l’occasion du week-end des Amoureux du Goût, le traditionnel marché aux truffes sera 
accompagné d’un marché du terroir, au cœur du village, dans l’enceinte de l’ancienne 
Commanderie des Templiers. Producteurs de l’Enclave et du Pays « Une Autre Provence » 
seront réunis pour vous faire découvrir miel, vin, huile d’olive, biscuits, fromages….  et bien 
d’autres douceurs gustatives de notre terroir.

La Confrérie du Diamant Noir et de la Gastronomie sera elle aussi 
présente pour faire de cette matinée un moment gourmand au-
tour du Diamant Noir.

Pour les plus petits, un manège en bois entraîné par un vélo, en-
chantera le marché du terroir à l’occasion des Amoureux du Goût.
Renseignements : Office de Tourisme de Richerenches  
04.90.28.05.34 ou tourisme.richerenches@orange.fr

Ateliers de cuisine naturelle « Découverte culinaire de la truffe », salle des Remparts, à 
côté de l’Eglise à Richerenches
- De 10h30 à 11h30, pour les enfants, un atelier d’éveil à la cuisine saine et gourmande 
autour de la truffe, avec dégustation par les enfants des mets qu’ils auront préparés sur 
le marché de terroir, au cœur du village. 3€/enfant, sur réservation (10 à 15 personnes).
- De 14h30 à 15h30, pour les adultes, atelier de préparations gourmandes mettant à l’hon-
neur la truffe. 5€/adulte, sur réservation (10 à 15 personnes).
Réservations à l’office de tourisme de Richerenches : 
Tél. 04.90.28.05.34 et tourisme.richerenches@orange.fr 

De 16h à 18h - Valréas - Atelier de pâtisserie « macarons & truffe »
Cf. Vendredi 10 février
Réservation : Office de Tourisme de Valréas Enclave des Papes 
04.90.35.04.71 ou info@ot-valreas.fr 

Découverte de la truffe au Pays de Renche.
Cf. Vendredi 10 février
Réservation : Tél. 04.90.35.24.11 et richez.francoise@wanadoo.fr
Pour plus d’informations : wwwaupaysderenche.blogspot.com 

Vin, truffe et gastronomie au Domaine du Val des Rois, route de Vinsobres à Valréas 
Cf. Vendredi 10 février
Réservation : 04.90.35.04.35 ou info@valdesrois.com jusqu’au 08/02/2012.

Découverte de la truffe au Pays de Renche.
Cf. Vendredi 10 février
Réservation : Tél. 04.90.35.24.11 et richez.francoise@wanadoo.fr
Pour plus d’informations : wwwaupaysderenche.blogspot.com 

Vin, truffe et gastronomie au Domaine du Val des Rois, route de Vinsobres à Valréas
Cf. Vendredi 10 février
Réservation : 04.90.35.04.35 ou info@valdesrois.com jusqu’au 08/02/2012.
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ce projet bénéfi cie de subventions publiques
 obtenues par le :

www.paysuneautreprovence.com

Maison de la Truffe et du Tricastin - Tél. 04 75 96 61 29 
contact@maisondelatruffe.com - www.maisondelatruffe.com

Université du Vin -Tél. 04 75 97 21 30 
universite.du.vin@wanadoo.fr  - www.universite-du-vin.com

Syndicat de la Truffe Noire - TRICASTIN - PAYS DE GRIGNAN - ENCLAVE DES PAPES 
Tél. 04 75 96 61 29

Offi ce de Tourisme du Pays de Grignan - Tél. 04 75 46 56 75 
info@tourisme-paysdegrignan.com  - www.tourisme-paysdegrignan.com

Offi ce de Tourisme de Richerenches - Tél. 04 90 28 05 34
tourisme.richerenches@orange.fr  - www.richerenches.fr

Offi ce de Tourisme de Saint Paul Trois Châteaux --Tél. 04 75 96 59 60
contact@offi ce-tourisme-tricastin.com  - www.offi ce-tourisme-tricastin.com

Offi ce de Tourisme de Suze la Rousse - Tél. 04 75 04 81 41 
info@ot-suze-la-rousse.fr  - www.ot-suze-la-rousse.fr

Offi ce de Tourisme de Valréas - Enclave des papes -TRUFFE EMOTION 
Tél. 04 90 35 04 71 - info@ot-valreas.fr  - www.ot-valreas.fr

Marché aux truffes de Richerenches - Tél. 04 90 28 05 34
tourisme.richerenches@orange.fr - www.richerenches.fr

Marché aux truffes de Saint-Paul-Trois-Châteaux - Tél. 04 75 96 59 60
info@truffes-en-tricastin.fr  - www.truffes-en-tricastin.fr
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